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FLESS|B|L|TA & alte prestazioni

Dalla consolidata esperienza
GEMM nel mondo della re-
frigerazione nascono tavoli e
basi refrigerati, con soluzioni
tecniche all'avanguardia

ed un design semplice ed
essenziale per un utilizzo
pratico e funzionale.

Gli impianti frigoriferi ad alte
prestazioni e tropicalizzati
garantiscono un perfetto
funzionamento anche in
condizioni ambientali difficili
e le molteplici soluzioni in
dimensioni, capacita, allesti-
menti e temperature sono in
grado di soddisfare anche le
richieste del professionista
piu esigente.

Flexibilité & prestations élevées

La grande expérience de
GEMM dans le monde de la
réfrigération a conduit a la
naissance de tables et bases
réfrigérées, avec des solu-
tions techniques a lavant-
garde et un design simple et
essentiel pour une utilisation
pratique et fonctionnelle.
Les groupes frigorifiques

a hautes prestations et
tropicalisés garantissent

un fonctionnement parfait
méme dans des conditions
environnementales difficiles
et les solutions multiples

en dimensions, capacité,
agencements et tempéra-
tures permettent de répondre
méme aux demandes du pro-
fessionnel le plus exigeant.

o CEMM

Flexibilidad Y Altas Prestaciones

A partir de la experiencia
consolidada de GEMM en el
mundo de la refrigeracion,
nacen las mesas y bases
refrigeradas, con soluciones
técnicas de vanguardia y un
diseno simple y esencial, para
un uso practico y funcional.
Los sistemas frigorificos de
altas prestaciones y tropica-
lizados garantizan un funcio-
namiento perfecto, incluso en
condiciones ambientales difici-
les, y las multiples soluciones
relacionadas con dimensiones,
capacidad, preparaciones y
temperatura también pueden
satisfacer las necesidades del
profesional mas exigente.




i PLUS identificativi

Tavoli e basi costruiti secondo gli
standard qualitativi piu elevati con
costruzione monoscocca realizzata
interamente in acciaio inox AlSI 304
18/10, con isolamento da 60 mm,
ottenuto mediante iniezione di resine
poliuretaniche ad alta densita, esenti
HCFC. IL fondo della cella & stampato
e raggiato per garantire la massima
pulizia e igiene, le porte e cassetti,
equipaggiati con guide telescopische
ad estrazione totale, sono dotati di
guarnizioni magnetiche ad incastro,
facilmente sostituibili. La refrige-
razione & ventilata con evaporatori
protetti posizionati tra i vani e unita
condensatrice estraibile su guide per
una facile manutenzione. Il controllo
della temperatura avviene tramite
scheda elettronica da retropannello
con visualizzazione costante.

Les plus d'identification

Tables et bases fabriquées suivant les
standards qualitatifs les plus élevés
avec fabrication monocoque réali-
sée entierement en acier inox AlSI
304 18/10, avec isolation de 60 mm,
obtenue grace a linjection de résines
polyuréthanes a haute densité, sans
HCFC. Le fond de la chambre est
moulé et arrondi pour garantir la meil-
leure propreté et hygiene, les portes
et tiroirs, équipés de guides télesco-
piques a extraction totale, sont dotés
de joints magnétiques encastrables,
qui se remplacent facilement. La
réfrigération est ventilée avec des
évaporateurs protégés qui se situent
entre les compartiments et lunité de
condensation amovible sur guides
pour un entretien facile. Le controle
de la température se fait avec platine
électronique positionnée a larriére du
panneau avec visualisation constante.

Los mas caracteristicos

Mesas y bases fabricadas segun
los mas altos estandares de cali-
dad, con fabricacién monocasco
totalmente de acero inoxidable AlSI
304 18/10, con aislamiento de 60
mm, obtenido mediante inyeccion
de resinas poliuretanicas de alta
densidad, libres de HCFC. La celda
tiene fondo moldeado y redondeado
para garantizar maxima limpieza
e higiene. Las puertas y cajones,
equipadas con guias telescopi-

cas totalmente extraibles, estan
dotadas de juntas magnéticas
encastrables y de facil reemplazo.
La refrigeracion es ventilada con
evaporadores protegidos y ubi-
cados entre los compartimentos.
La unidad de condensacion puede
extraerse mediante guias para su
facil mantenimiento. La tempera-
tura se controla mediante tarjeta
electronica desde el panel trasero
con visualizacion constante.
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Refrigerazione ventilata,
con evaporatori posizionati tra i vani

Réfrigération ventilée avec évaporateurs
positionnés entre les compartiments

Refrigeracién ventilada con evaporadores
ubicados entre los compartimentos

Impianto performante
con compressori ad alto rendimento

Installation performante avec compresseurs a
haut rendement

Instalacién eficaz con compresores de alto
rendimiento

Scheda elettronica
da retropannello

Platine electronique positionnée a l'arriere
du panneau

Tarjeta electrénica retro panél

Cassetti con guide telescopiche
ad estrazione tofale

Tiroirs avec guides télescopiques a extraction
totale

Bandejas con guias telescépicas totalmente
extraibles
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Corps
Cuerpo
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NEW ATLAS

La gamma di tavoli
refrigerati e conservatori
NEW ATLAS, disponibile
con profondita 600 e 700
mm, & stata progettata

e realizzata secondo gli
standard qualitativi piu
elevati. | tavoli sono dotati di
sbrinamento automatico,
mediante resistenze elet-
triche, e di dispositivo per
levaporazione automatica
dellacqua di condensa.
Sono inoltre disponibili con
motore incorporato op-
pure predisposti per unita
condensatrice remota con
impianto a valvola, nella
versione a temperatura
normale e bassa tempe-
ratura.

Equipaggiaticon 2,304
porte con possibilita di
montaggio di cassettiere a
20 3 cassetti. In dotazione:
no. 1 griglia per porta.

La gamme de tables
réfrigérées et conserva-
teurs NEW ATLAS, dispo-
nible avec profondeur 600
et 700 mm, a été concue
et réalisée suivant les
standards qualitatifs les
plus élevés. Les tables
sont dotées de dégivrage
automatique, avec résis-
tances électriques, et de
dispositif pour [évaporation
automatique de leau de
condensation. Elles sont
par ailleurs disponibles
avec moteur incorporé ou
bien prédisposées pour
unité de condensation a
distance avec valve, soit
dans la version a tempé-
rature normale que basse
température. Equipées
avec 2, 3 ou 4 portes avec
possibilité de montage de
set tiroira 2 ou 3 tiroirs.
Fourniture: no. 1 grille par
porte.

La gama de mesas refri-
geradas y de conservacion
NEW ATLAS, disponible
con 600y 700 mm de pro-
fundidad, esta disefaday
fabricada seguin los mas al-
tos estandares de calidad.
Las mesas estan dotadas
de descongelamiento
automatico, mediante
resistencias eléctricas, y de
dispositivo para la evapo-
racion automéatica del agua
de condensacion. Ademas,
se encuentran disponibles
con motor incorporado

o bien preparadas para
unidad de condensacion

a distancia con sistema
devalvula, en laversiona
temperatura normaly baja
temperatura. Equipadas
con 2,30 4puertasy con
posibilidad de montar
madulos de bandejas de 2
o0 3 bandejas. Se suministra
en dotacion: no. 1 rejilla
para puerta.




LA TECNOLOGIA CHE FA LA QUALITA IN CUCINA NEW ATLAS

LA GAMMA
LA TECHNOILOGIE QUI FAIT LA QUALTE EN CUISINE LA GAMME
LA TECNOLOGIA QUE OTORGA CALIDAD EN LA COCINA LA GAMA
TAVOLI REFRIGERATI/CONSERVATORI, PROF. 600 - CORPO H 660 TAVOLI REFRIGERATI/CONSERVATORI PREDISPOSTI, PROF. 600 - CORPO H 660
TABLES REFRIGEREES/CONSERVATEURS, PROF. 600 - CORPS H 660 TABLES REFRIGEREES/CONSERVATEURS PREDISPOSEES, PROF. 600 - CORPS H 660
MESAS REFRIGERADAS/DE CONSERVACION, PROF. 600 - CUERPO H 660 MESAS REFRIGERADAS/DE CONSERVACION PREPARADAS, PROF. 600 - CUERPO H 660

Piano con alzatina (A) - Senza piano (S) - Allestimento cassetti - Vano tecnico a sinistra Piano con alzatina (A) - Senza piano (S) - Allestimento cassetti - Vano tecnico a sinistra
Varianti/Variantes/Variantes Plan de travail avec dosseret (A) - Sans plan (S) - Agencement tiroirs - Compartiment technique & gauche Plan de travail avec dosseret (A) - Sans plan (S) - Agencement tiroirs - Compartiment technique & gauche
Encimera con reborde (A) - Sin encimera (S) - Preparacién para cajones - Compartimento técnico a la izquierda Encimera con reborde (A) - Sin encimera (S) - Preparacién para cajones - Compartimento técnico a la izquierda

. Accessori a richiesta / Accessoires sur demande / Accesorios a pedido
Evap. -10°C cond. +45°C

* %
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) @ @ I’/

CRé/2 CRé/2BT KPV/02-03-04

Cassettiera refrigerata Cassettiera freezer Kit porte a vetro tavolo TN
2 cassetti 1/2 2 cassetti 1/2

CR6/2 Set tiroir réfrigéré avec CR6/2BT Set tiroir_basse KPV/02-03-04 KiI de portes
2 tiroirs 1 température avec 2 tiroirs 1/2 en verre pour table TN
CR6/2 Médulo de caj R6/2BT Médulo de caj PV/02-03-04 Kit puert
reErig/ercmg i'gan%g]%lg n<]es/2 Eeez/er 2 m?\glé]%s ?f; fones Ee v{ rio para bI Luenas

ajo
mostrador mesa TN



LA TECNOLOGIA CHE FA LA QUALITA IN CUCINA NEW ATLAS

LA TECHNOLOGIE QUI FAIT LA QUALITE EN CUISINE
LA GAMA

LA TECNOLOGIA QUE OTORGA CALIDAD EN LA COCINA

TAVOLI REFRIGERATI/CONSERVATORI PREDISPOSTI GN1/1, PROF. 700 - CORPO H 660
TABLES REFRIGEREES/CONSERVATEURS PREDISPOSEES GN 1/1, PROF. 700 - CORPS H 660
MESAS REFRIGERADAS/DE CONSERVACION PREPARADAS GN 1/1, PROF. 700 - CUERPO H 660

TAVOLI REFRIGERATI/CONSERVATORI GN1/1, PROF. 700 - CORPO H 660
TABLES REFRIGEREES/CONSERVATEURS GN 1/1, PROF. 700 - CORPS H 660
MESAS REFRIGERADAS/DE CONSERVACION GN 1/1, PROF. 700 - CUERPO H 660

Piano con alzatina (A) - Senza piano (S) - Allestimento cassetti - Vano tecnico a sinistra Piano con alzatina (A) - Senza piano (S) - Allestimento cassetti - Vano tecnico a sinistra
Varianti/Variantes/Variantes Plan de travail avec dosseret (A) - Sans plan (S) - Agencement tiroirs - Compartiment technique & gauche Plan de travail avec dosseret (A) - Sans plan (S) - Agencement tiroirs - Compartiment technique & gauche
Encimera con reborde (A) - Sin encimera (S) - Preparacién para cajones - Compartimento técnico a la izquierda Encimera con reborde (A) - Sin encimera (S) - Preparacién para cajones - Compartimento técnico a la izquierda

Accessori a richiesta / Accessoires sur demande / Accesorios a pedido

* Evap. -10°C cond. +45°C
*
3 .\}:a E ! E ! %

*
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C)

CR7/2 CR7/3 CR7/4 CR7/2 BT KPV/02-03-04
Cassettierq refrigerata Cassettierq refrigerata Cassettierq refrigerata Cassettierq freezer Kit porte a vetro tavolo TN
2 cassetti 1/2 3 cassetti 1/3 2 cassetti 1/3 +2 ? 3 2 cassetti

?7/2 Set tiroir ?7/3 Set tiroir |}7/4 Set tiroir CR7/2BT Set tiroir KPV/02-03-04 Kit de portes

|gere avec 2 tiroirs |gere avec 3 tiroirs |gere vec 2 tiroirs basse température en verre pour table TN
f avec 2 tiroirs 1/2

CR7/2 M dulo d CR7/3 M dulo d CR7/4 M dulo d SR7/2BT 6dulo KPV/é)Q -03-04 Kn puertas
cc||ones re rigera o ca|ones re rigerado 3 cajones re rigera o e c |ones reezer 2 de vidrio para om

bandejas 1 bandejas 1 bandejas 1 /% Bandt ejas 1 mostrador mesa Tl



Corpo
Corps
Cuerpo

H760

| tavoli refrigerati e
conservatori ATLAS PLUS
sono stati progettati per
soddisfare le esigenze

del cliente che desideraiil
meglio per la sua cucina!
Grazie al corpo con altezza
di ben 760 mm, i tavoli
ATLAS PLUS hanno una
caEacita di stoccaggio del
18% superiore rispetto ai
normall tavoli refrigerati e
sono stati appositamente
studiati per poter essere
montati su zoccolo in
muratura, senza piedini.
Gli impianti refrigeranti
garantiscono le massime
prestazioni anche nelle
situazioni di lavoro piu criti-
che, porte e cassetti hanno
finiture con bordi saldati,
sbrinamento automatico
tramite resistenze elet-
triche e di dispositivo per
leliminazione automatica
dellacqua di condensa.
Equipaggiaticon 1,2,30
4 porte con variante 2 o

3 cassetti e vano tecnico
sia destro che sinistro. In
dotazione: no. 2 griglie GN
1/1 per porta.

Les tables réfrigérées

et conservateurs ATLAS
PLUS ont été concus pour
répondre aux exigences du
client qui souhaite le meil-
leur pour sa cuisine ! Grace
au corps avec hauteur de
760 mm, les tables ATLAS
PLUS ont une capacité de
stockage supeérieure de.
18% aux tables refrigérées
etelles ont été étudiees
spécialement pour pouvoir
étre montées sur bases

de béton, sans pieds. Les
groupes de réfrigération
garantissent les meilleures
prestations méme dans les
situations de travail les plus
critiques, portes et tiroirs
ont des finitions avec bords
soudés, deégivrage auto-
matique avec resistances
électriques et de dispositif
pour [élimination automa-
tique de leau de condensa-
tion. Equipéesavec 1,2, 3
ou 4 portes avec range-
ments a 2 ou 3 tiroirs ou
compartiment technique
aussi bien adroite qu'a
gauche. Fourniture: no. 2
grilles GN 1/1 par porte.

ATLAS PLUS

jLas mesas refrigeradas
iéde conservacion ATLAS
LUS estan disenadas para
satisfacer las necesidades
del cliente que desea lo
mejor para su cocina!
Gracias al cuerpo con
altura de casi 760 mm,
las mesas ATLAS PLUS
tienen una capacidad de
almacenamiento superior
en un 18% con respecto
a las mesas refrigeradas
normales y estan estu-
diadas especificamente
para poder montarse en
zocalo de mamposteria,
sin patas. Los sistemas
refrigerantes garantizan
maximas prestaciones
incluso en las situaciones
de trabajo mas criticas.
Las puertasy bandejas
tienen acabados con bordes
soldados, descongelamiento
automnatico mediante
resistencias eléctricas y de
dispositivo para la elimina-
cién automatica del agua de
condensacion. Equipados
con: 1,2,3 04 puertas con la
variante de 2 0 3 bandejas
y compartimento técnico
derecho e izquierdo. En
dotacion: no. 2 rejillas GN
1/1 cada puerta.




LA TECNOLOGIA CHE FA LA QUALITA IN CUCINA ATLAS PLUS

/ LA GAMMA
LA TECHNOIOGIE QUI FAIT LA QUALITE EN CUISINE LA GAMME
LA TECNOLOGIA QUE OTORGA CALIDAD EN LA COCINA LA GAMA

TAVOLI REFRIGERATI/CONSERVATORI GN1/1, PROF. 700 - CORPO H 760
TABLES REFRIGEREES/CONSERVATEURS GN 1/1, PROF. 700 - CORPS H 760
MESAS REFRIGERADAS/DE CONSERVACION GN 1/1, PROF. 700 - CUERPO H 760

THD/THBD: vano tecnico a destra

cog\parhment technique
oite

com%orh ento técnico
lerecha

THS/THBS: vano tecnico a sinistra

gompcﬂi‘timent technique
a gauche

comparhm gto técnico
a la’izquierda

Varianti/Variantes/Variantes Plan de travail avec dosseret (A) - Sans plan (S) - Agencement tiroirs

Piano con alzatina (A) - Senza piano (S) - Allestimento cassetti '3

Encimera con reborde (A) - Sin encimera (S) - Preparacién para cajones

N Accessori a richiesta / Accessoires sur demande / Accesorios a pedido
Evap. -10°C cond. +45°C

*
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) @ .\i M @ @ T

CRH/2 CRH/3 CRH/4 CRH/2 BT SPH/01 PVH/01

Cassettiera Cassettiera Cassettiera Cassettierq freezer Serratura a chiave Porhf a vetro per

2 cassetti 1/2 3 cassetti 1/3 2 cassetti 1/3 +2/3 2 cassetti 1/2 per porta tavo
I}H/Q Set 1|r0|r IFH/S Set hr0|r I}H/A Set tiroir CRH/2BT Set tiroir |PH/O] Serrure & PVH/01 Porte en
rlgere avec rlgere uvec |gere vec 2 tiroirs basse température avec  clé pour porte verre table T

hrows hr0|rs f 2 tiroirs

CRH/2 M dulo de CRH/3 M dulo ge CRH/4 Médulo de CRH/2BT Médulo de SPH/01 Cerradura PVH/01 Puerta wéirlo

gajone efri eru o cajone rlqera o cajones refrigerado 2 cajones freezer con llave para para bajo mostrador

an e|us 3 bandejas bandejas 1/3 +2/3 bandejas 1/2 puerta mesa T



LA TECNOLOGIA CHE FA LA QUALITA IN CUCINA ATLAS PLUS

/ LA GAMMA
LA TECHNOIOGIE QUI FAIT LA QUALITE EN CUISINE LA GAMME
LA TECNOLOGIA QUE OTORGA CALIDAD EN LA COCINA LA GAMA

TAVOLI REFRIGERATI/CONSERVATORI GN1/1 PREDISPOSTI, PROF. 700 - CORPO H 760
TABLES REFRIGEREES/CONSERVATEURS PREDISPOSEES GN 1/1, PROF. 700 - CORPS H 760
MESAS REFRIGERADAS/DE CONSERVACION PREPARADAS GN 1/1, PROF. 700 - CUERPO H 760

THND/THNBBD: vano tecnico a destra

cog\parhment technique
oite

golrg%%rrtggﬁgto técnico
THNS/THNBS: vano tecnico a sinistra

c‘ompaﬁimeni technique
a gauche

co partimento técnico
a’izquierda

Varianti/Variantes/Variantes Plan de travail avec dosseret (A) - Sans plan (S) - Agencement tiroirs

Piano con alzatina (A) - Senza piano (S) - Allestimento cassetti ' !

Encimera con reborde (A) - Sin encimera (S) - Preparacién para cajones

. Accessori a richiesta / Accessoires sur demande / Accesorios a pedido
Evap. -10°C cond. +45°C

* %
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) @ .\E’s @ @ @ T

CRH/2 CRH/3 CRH/4 CRH/2 BT SPH/01 PVH/01

Cassettiera Cassettiera Cassettiera Cassettierq freezer Serratura a chiave Porhf a vetro per

2 cassetti 1/2 3 cassetti 1/3 2 cassetti 1/3 +2/3 2 cassetti 1/2 per porta tavo
I}H/Q Set 1|r0|r IFH/S Set hr0|r I}H/A Set tiroir CRH/2BT Set tiroir |PH/O] Serrure PVH/01 Porte en
rlgere avec rlgere uvec |gere vec 2 tiroirs basse température avec  clé pour porte verre table T

t|r0|rs hr0|rs f 2 tiroirs

CRH/2 M dulo de CRH/3 M dulo ge CRH/4 Médulo de CRH/2BT Médulo de SPH/01 Cerradura PVH/01 Puerta wéirlo

gajone efri eru o cajone rlqera o cajones refrigerado 2 cajones freezer con llave para para bajo mostrador

an e|us 3 bandejas bandejas 1/3 +2/3 bandejas 1/2 puerta mesa T
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BASIC

Le basi refrigerate
snack BASIC, con
dimensioni interne
GN 1/1, sono adatte
per sostenere top di
cottura con profondi-
ta 650 e 700 mm. La
costruzione inox ha
isolamento spesso-
re mm 50 ottenuto
mediante iniezione di
resine poliuretaniche,
esenti HCFC. Dispo-
nibili nelle versioni a
temperatura normale
con porte e cassetti e
nella versione freezer
con porte e cassetto-
ni. Lo sbrinamento e
automatico mediante
resistenze elettriche e
sono dotate di dispo-
sitivo per lo smalti-
mento dell’acqua di
condensa. In dotazione
viene fornita no. 1
griglia GN 1/1 per ogni
porta.

Les bases réfrigérées
snack BASIC, avec
dimensions internes
GN 1/1, sont adaptées
pour soutenir plaque
de cuisson avec profon-
deur 650 et 700 mm. La
fabrication inox a une
isolation d’épaisseur
50 mm obtenue avec
linjection de résines
ElOl uréthanes, sans

CFC. Disponibles
dans les versions a
température normale
avec portes et tiroirs et
dans la version freezer
avec portes et grandes
tiroirs. Le dégivrage est
automatique a laide de
résistances électriques
et elles sont dotées de
dispositif pour léli-
mination de leau de
condensation. Dotation
standard: no. 1 grille
GN 1/1 pour chaque
porte.

Las bases refrigera-
das snack BASIC, con
dimensiones interiores
GN 1/1, son aptas para
sostener una encimera
de coccién con 650y
700 mm de profundidad.
Estan fabricadas con
acero inoxidable, con
aislamiento de 50 mm
de espesor, obtenido
mediante inyeccjon de
resinas poliuretanicas,
libres de HCFC. Dispo-
nibles en las versiones
a temperatura normal
con puertasy ban-
dejas, y en la version
freezer con guertasc?/
cajones. Estan dotadas
de descongelamiento
automatico, mediante
resistencias eléctricas,
y de dispositivo para la
eliminacion del agua
de condensacion. Se
suministra en dotacion:
no. 1 rejilla GN 1/1 para
cada puerta.
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IL SUPPORTO IDEALE PER LA CUCINA SNACK BASIC

LA GAMMA
LE SUPPORT IDEAL POUR LA CUISINE SNACK LA GAMME
EL SOPORTE IDEAL PARA LA COCINA SNACK LA GAMA

BASI REFRIGERATE SNACK GN1/1 PER TOP DI COTTURA PROF. 650 E 700
BASES REFRIGEREES SNACK GN 1/1 POUR PLAQUE DE cUISSON PROF. 650 ET 700
BASES REFRIGERADAS SNACK GN 1/1 PARA ENCIMERA DE cocclGN PROF. 650 Y 700

I_-; . N i— —

*
Evap. -10°C cond. +45°C

* %
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C)



IL SUPPORTO IDEALE PER LA CUCINA SNACK BASIC

LA GAMMA
LE SUPPORT IDEAL POUR LA CUISINE SNACK LA GAMME
EL SOPORTE IDEAL PARA LA COCINA SNACK LA GAMA

BASI CONSERVATORI SNACK GN1/1 PER TOP DI COTTURA PROF. 650 E 700
BASES CONSERVATEURS SNACK GN 1/1 POUR PLAQUE DE CUISSON PROF. 650 ET 700
BASES DE CONSERVACION SNACK GN 1/1 PARA ENCIMERA DE cocciON PROF. 650 Y 700

*
Evap. -10°C cond. +45°C

* *
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C)
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IL costruttore si riserva il diritto di apportare qualsiasi modifica al prodotto senza alcun preavviso.

Le constructeur se réserve le droit d'apporter au produit toutes les modifications qu'il jugera utiles, sans aucun préavis.

El constructor se reserva el derecho de aportar cualquier modificacion al producto sin aviso alguno.
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GEMM srl « Via Del Lavoro n® 37 « Loc. Cimavilla « 31013 Codogneé (TV) « Italy
Tel. +39 0438 778504 « Fax +39 0438 470249 « e-mail infodgemm-srl.com
www.gemm-srl.com



